
APÉRITIFS
Suze 5 cl	 4,00
Ricard, Pastis 51 2 cl	 4,00 
Porto Offley 4 cl  	 4,50
Rouge ou blanc

Martini 4 cl  	 4,50
Blanc ou rosé

Campari 5 cl	 5,00 
Kir 14 cl	 6,00
Vin blanc 

Americano 6 cl  	 10,00
Campari, Martini rouge & blanc	
Kir Royal 14 cl Champagne	 12,00

BIÈRES PRESSION
 	 25 cl	 50 cl	 2,5 L	 3,5 L

1664	 4,50	 9,00	 39,00	 54,00
Monaco 	 4,60 
Brooklyn 
Defender IPA  	 5,00   	9,50
Bière du moment  	5,00	 9,50
Grimbergen	 5,00	 9,50 
Blonde

1664 Blanc	 5,00	 9,50
Blanche		
Suppl. Picon 	 1,00	 1,50

TAKE IT EASY

COCKTAILS 
Cuba Libre 15 cl	 11,00 
Rhum, Coca-Cola, citron vert

Caïpirinha 10 cl	 11,00 
Cachaça, citron vert & cassonade 

Martini Expresso 15 cl	 11,00 
Vodka, liqueur de café, expresso 

Mojito 15 cl	 11,00  
Rhum, menthe fraîche, citron vert, 
sucre de canne, eau gazeuse 

Gin Cosmopolitan 15 cl	 11,00  
Gin, liqueur d’orange, jus de cranberry, citron vert 

Old Cuban 15 cl	 11,00  
Rhum ambré, citron vert, Champagne, Angostura

 Mojito des Alpes 15 cl	 13,00 
Chartreuse verte, menthe fraîche,
citron vert, sucre de canne, eau gazeuse

 SPRITZ 16 cl	 11,00

MULE STORE 18  cl	 11,00

Moscow Mule 	
Vodka, jus de citron vert, 
Schweppes Selection Ginger Beer

Mexican Mule 
Téquila, jus de citron vert, 
Schweppes Selection Ginger Beer

London Mule 
Gin, jus de citron vert, 
Schweppes Selection Ginger Beer

 Mule des Alpes 
Génépi, jus de citron vert, 
Schweppes Selection Ginger Beer

GIN TO 	 4 cl 

Seagram’s Etats-Unis	 10,00
Bombay Sapphire Angleterre	 11,00
Tanqueray Angleterre	 12,00

 June by G’Vine France	 13,00
Gin à la pêche de vigne

Generous France	 13,00
Roku Japon	 13,00
Botanist Île d’Islay, Ecosse	 13,00
Mare Espagne	 13,00
Hendrick’s Ecosse	 13,00

 Monkey 47 Allemagne, 47 plantes	 15,00

Aperol
Aperol, Prosecco Riccadonna, 
eau gazeuse, orange

Campari
Campari, Prosecco Riccadonna, 
eau gazeuse, orange

Limoncello
Limoncello Ramo d’Oro, Prosecco Riccadonna, 
eau gazeuse, orange

Sarti
Sarti, Prosecco Riccadonna, eau gazeuse, citron vert

 Hugo
Liqueur Fleurs de Sureau Fiorente, 
Prosecco Riccadonna, eau gazeuse, orange

Mandarine Impériale
Mandarine Impériale, Prosecco Riccadonna, 
eau gazeuse, orange

BIÈRES BOUTEILLES	 33 cl

Desperados	 7,00
Duvel		  7,50
Cherry Chouffe Rouge, 8°	 7,50
MC Chouffe Brune, 8°	 7,50
Cidre Sassy	 7,50 
Cidre artisanal de Normandie

BIÈRES DU MOMENT
BRASSERIE GALIBIER
Brassées au cœur des Alpes, à 1450m d’altitude		 33 cl

Alpine, Blonde lager, 5°		  7,50 
Avalanche, Blanche légère, 5°		  7,50
Matchut, IPA Ambrée, 6°		  7,50

Servi avec Schweppes Selection 20 cl

 Nos Coups de Coeur
Our Favourites



SPIRITUEUX	 4 cl

Tequila	 9,00
Vodka 	 9,00

RHUM 
Havana Club 3 ans	 9,00
Havana Club 7 ans	 10,00
Diplomatico	 12,00
Don Papa	 12,00

WHISKY
Ballantine’s Finest	 9,00
Jack Daniel’s	 10,00
Aberlour 10 ans	 11,00
Nikka from the Barrel	 11,00
Lagavulin 16 ans	 13,00

Supplément 				    1,00 
Soda, jus,...	

DIGESTIFS 	 4 cl

Eau de vie 
de la Distillerie des Aravis	 8,00 
Sapinette, Poire 

Génépi du Berger	 8,00 
Cognac, Armagnac	 8,00
Baileys, Cointreau, Calvados	 8,00
Get 27, Get 31	 8,00
Absinthe	 8,00
Jägermeister	 8,00
Grappa, Amaretto	 8,00
Mandarine Napoléon	 8,00
Limoncello	 8,00
Grand Marnier	 8,00
Chartreuse	 10,00

SOFTS 
& JUS DE FRUITS	
Sirop à l’eau 25 cl				    3,20 
Limonade 25 cl				    3,20 
Jus ou nectars de fruits 25 cl			   4,70 
Orange bio, tomate bio, multifruits bio,
pamplemousse, ananas, fraise 

Diabolo 25 cl				    4,20 
Coca-Cola 33 cl				    4,70 
Coca-Cola Zéro 33 cl				    4,70 
Fanta 25 cl				    4,70 
Sprite 25 cl				    4,70 
Fuze Tea 25 cl				    4,70 
Orangina 25 cl				    4,70 
Schweppes 25 cl				    4,70
Tonic ou Agrume

Schweppes Selection 20 cl	  	 	 4,50
Tonic touch of lime, Fleur de Sureau, Ginger Beer

Red Bull 25 cl				    5,00

  Ferme Bio Margerie  25 cl			   6,00 
Pomme, Abricot

BOISSONS 
CHAUDES 
Café expresso	 2,40 
Café Macchiato/Noisette	 2,80 
Thé/Infusion	 4,20
Supplément lait	 0,20 
Double café expresso	 4,50 
Cappuccino	 4,90 
Chocolat chaud	 4,90 
Café latte	 4,90 
Hot Gimber	 5,00
Gimber, feuilles de menthe, eau chaude
Chocolat chaud Viennois	 5,40

Vin Chaud	 5,50
Vin rouge infusé aux épices alpines & agrumes

Very Hot Chocolate	 8,40
Chocolat chaud, Chartreuse ou Rhum 2 cl

Irish Coffee	 10,00 
Whisky 4 cl, sucre de canne, café, crème

L’ ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ
À CONSOMMER AVEC MODÉRATION

PRIX NETS AFFICHÉS EN EURO - SERVICE COMPRIS
UN RESTAURANT DU GROUPE BASE CAMP LODGE - RCS CHAMBÉRY 833 225 774  -BCL ALBERTVILLE

H25/26 - DESIGN : RESTOLEIL.COM - IMPRESSION : PRINTOCLOCK.COM - IMPRIMÉ SUR PAPIER RECYCLÉ

BULLES	 12 cl	 75 cl
	
Prosecco Ricadonna	 6,00	 29,00
Champagne Rémi Massin	 12,00	 75,00
Blanc de Noirs
	 75 cl	 150 cl
Ruinart Brut	 120,00	 240,00
Ruinart Rosé	 140,00
Ruinart Blanc de Blancs	 140,00	 280,00

O MINÉRALES
		  33 cl	 50 cl	 1 Litre
Vittel	          		  4,60	 6,20 
San Pellegrino			   4,60	 6,20 
Perrier		  4,50 

EAUX MINÉRALES DE SAVOIE	 33 cl	 75 cl 
Bonneval Plate ou gazeuse			   	 6,50
Joséphine			   5,50
Eau pétillante aux extraits botaniques : 
Citron & Rose, Myrtille & Tilleul, 
Mirabelle & Cannelle

LES BIÈRES 0°

Brooklyn Spécial Effect Hoppy 33 cl	 6,00 
Blonde

Brooklyn Spécial Effect IPA 0,4° 33 cl	 6,00

LES MOCKTAILS 0°

Gimber Mojito 20 cl	 8,00
Gimber*, citron vert, menthe fraîche, eau gazeuse

 Exotic Gimber 20 cl	 8,00
Gimber*, jus d’ananas, fruit de la passion, eau gazeuse

Virgin Spritz Crodino 20cl	 8,00 

LE BAR 0°
Boissons Sans Alcool - Alcool Free 

LES VINS	 14 cl

VINS BLANCS White wines	
AOP Apremont, 
Cep noir, vieilles vignes	 6,00
Nez minéral et frais, notes de citron et fruits blancs, 
100% Jacquère

IGP Pays d’Allobrogie, Viognier,
Domaine Tardy	 7,00
Belle attaque vive, Viognier aérien tout en fruit, 
explosion d’arômes

IGP Uby N°4, Côtes-de-Gascogne	 6,00
Bouche veloutée et onctueuse, passion, ananas, 
mangue, vin liquoreux, idéal pour l’apéritif 
ou les desserts

AOP Bordeaux, Mouton Cadet	 7,00
Attaque fraîche et gourmande, notes de 
pamplemousse et d’écorce de citron

VINS ROUGES Red wines

DOC, Nero d’Avola, BIO
Vin de Sicile, Cantine Paolini 	 6,00
Vin gouleyant, ambiance fruit des bois, 
fraise sauvage mêlée de pruneaux 

Vallée du Rhône, Syrahvissante, 
Vin de France, Louis Chèze 	 7,00
Nez violette, poivre et cuir, fruits rouges élégants,
100% Syrah 

 AOC, Mondeuse Cru Arbin,
Les Chemins de Lourdens  	 8,00
Arômes de cerise noire et de violette, 
beaucoup de corps

VINS ROSÉS Rose wines	
IGP, Pays d’Oc,	 5,00
Marius by Chapoutier	
L’attaque est franche, bel équilibre 
et notes de fruits à chair blanche 

IGP, Méditerranée,	 6,00
Studio by Miraval 	
Tout en finesse et en élégance, le nez offre
des notes de fruits rouges & de fleurs de cerisiers 

* concentré de gingembre Bio du Pérou


